W
RECETE SERVISI IREKS

Dinkelli Baget
DINKELBERGER-VOLLKORN ve IREKS STABILAZ ile ¢alisiimis

Bugday unu 7,000 kg
DINKELBERGER-VOLLKORN 3,000 kg
IREKS STABILAZ 0,100 kg
Tuz 0,150 kg
Maya 0,150 kg
Su, vaklasik 7,5001

Toplam agirlik 17,900 kg

Yogurma suresi:
Hamur sicakligi:
1. Fermantasyon:
Hamur agirhgr:
Ara dinlendirme:
isleme sekli:

2. Fermantasyon
Firin sicaklig:

Pisirme suresi:

Topping:

3 + 8 dakika

27-28°C

15 dakika

0,320 kg

20 dakika

Baget

+4 dolapta yaklasik 16-18 saat fermente edilir.

230°C’de firina verilir ve buhar verildikten sonra 200 ‘C’ye dusurilir
Yaklasik 30 dakika

DINKELBERGER-VOLLKORN
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